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ADMINISTRACION LOCAL

Diputacion de Coérdoba
Num. 7.238/2014

Bases del VIII Concurso Provincial de Aceite de Oliva Virgen
Extra
Premio Diputacion de Cordoba

Considerando que resulta del méaximo interés conocer y valorar
debidamente los mejores aceites de oliva virgen extra de nuestra
provincia de manera que, por una parte, se favorezca su imagen
y, por otro lado, se fomente la distribucién, comercializacion y el
consumo de los mismos.

Y, considerando que la organizacién de un concurso provincial
de calidad de aceites de oliva virgen extra producidos en la pro-
vincia de Cdordoba, favorecera el logro de los citados objetivos, la
Diputacion de Cérdoba, ha resuelto convocar el Concurso Provin-
cial de Aceite de Oliva Virgen Extra de acuerdo a las siguientes

Bases

. REQUISITOS

I.1. Participantes. Podran participar en el presente concurso los
titulares de almazaras autorizadas en la provincia de Cérdoba,
que se comprobaran con el nimero de Registro de Industrias
Agroalimentarias de la Junta de Andalucia, que se incluira en la fi-
cha de inscripcion.

1.2. Lote minimo. Las muestras deben proceder de un lote ho-
mogéneo de aceite de, al menos, 10.000 Kg.

1.3. Participacion. Cada concursante Unicamente podra presen-
tar al concurso una muestra de aceite.

1. PROCEDIMIENTOS

11.1. Aceites. Solo se admitiran los aceites de oliva virgen extra
que cumplan los requisitos exigidos para esta denominacion en el
Reglamento (CE) nimero 640/2008, de la Comision, de 4 de julio
de 2008, relativo a las caracteristicas de los aceites de oliva y de
los aceites de orujo de oliva y sobre sus métodos de andlisis.

I1.2. Recogida y envio de muestras. La recogida de muestras se
realizard por personal de la Diputacidon de Cérdoba. Por cada
muestra, de cada depdsito/trujal se llenaran cuatro frascos de 500
ml, todos ellos de vidrio coloreado. Los frascos llenos se cerraran
herméticamente, sin lacre. Cada frasco llevara una etiqueta iden-
tificativa, donde constaran los datos del concursante, nimero de
depositos de los que se extrae la muestra, cantidad aproximada
de litros almacenados, firmada por el funcionario actuante y el re-
presentante de la empresa. Tres frascos seran remitidos al con-
curso, quedando el cuarto frasco en poder de los participantes.

El Notario del concurso asignara claves secretas a todas las
muestras presentadas.

11.3. Control quimico de calidad y pureza. Las muestras seran
analizadas en el Laboratorio Agroalimentario de la Junta de Anda-
lucia en Cérdoba.

Il.4. Panel de cata y valoracién de las muestras.

11.4.1. Las muestras seran sometidas a una primera cata por el
panel de cata del citado laboratorio.

11.4.2. Seran seleccionados los seis aceites con mejor puntua-
cion organoléptica en cada una de las categorias que se mues-
tran en el siguiente punto.

11.4.3. Division de Categorias. Los aceites de oliva virgen extra
presentados al concurso seran divididos en dos grupos:

A. Frutado verde: Se consideraré frutado verde, de acuerdo con
el Reglamento (CE) 640/2008, cuando las sensaciones olfativas
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recuerden las de los frutos verdes, caracteristicas del aceite pro-
cedente de frutos verdes.

B. Frutado maduro: Se considerara frutado maduro, de acuer-
do con el mismo reglamento, cuando las sensaciones olfativas re-
cuerden las de los frutos maduros, caracteristicas del aceite pro-
cedente de frutos maduros o mezcla de frutos verdes y maduros.

11.4.4. Método de valoracién. Los aceites seleccionados seran
valorados de acuerdo con la puntuacion media de los catadores,
en escala de 1 a 9. Si entre los aceites mejor clasificados existie-
sen igualdad de puntuacién o diferencias de puntuacion inferio-
res a +/- 0.10, éstos seran clasificados de acuerdo con el indice
de Calidad Global del C.O.1., resultando ganadora la muestra en
la que éste resulte mas elevado.

11.4.5. Valoracion de muestras. Realizada la cata, el Jefe de pa-
nel elaborara una hoja por cada muestra en la que se reflejara el
perfil y puntuacion dada por cada uno de los componentes del pa-
nel, a fin de determinar el perfil medio, puntuacion media y su
desviacion tipica. Si ésta es superior a 0,4 el Jefe de panel repeti-
ra la cata hasta que se cumpla la condicion de que sea igual o in-
ferior a 0,4.

11.4.6. Las hojas del perfil medio de las muestras catadas seran
clasificadas en los grupos citados en el punto 11.4.3 y relaciona-
das, dentro de su grupo, de mayor a menor puntuacion.

De las muestras finalistas que hayan superado los andlisis se
remitira un frasco a un jurado que procedera a la cata de las seis
primeras muestras de cada grupo a fin de valorar organoléptica-
mente los aceites finalistas y proclamar las dos muestras ganado-
ras de cada grupo o categoria.

El jurado estara presidido por dofia M2 Luisa Ceballos, Presi-
denta de la Diputacion, o persona en quien delegue, y los siguien-
tes catadores de reconocido prestigio a nivel nacional, don José
Alba, don Cristino Lobillo, don Juan Ramén Izquierdo, don Salva-
dor Cubero Gonzélez, don Juan Salas, dofia Brigida Jiménez,
don José M2 Penco y dofia Yolanda Avilés, siendo suficiente que
participen en la cata al menos cuatro de ellos, actuando de Secre-
tario el Director del Concurso, don Salvador Cubero, Ingeniero
Agronomo de la Diputacion.

Los componentes del Jurado levantaran Acta, en la que apare-
ceréan las claves de las muestras, clasificadas por orden de pun-
tuacion en las categorias que se indican en el punto 11.4.3 de es-
tas bases.

11.4.7. Los resultados del Jurado de Cata seran inapelables.

11.4.8. El Acta del Jurado de expertos se remitira al Notario ac-
tuante, dador de las claves secretas, quién a su vez levantara Ac-
ta en la que se hara constar el nombre del concursante que co-
rresponde a cada una de las claves asignadas a las respectivas
muestras ganadoras y finalistas.

IIl. PREMIOS

Ill.1. Se concederan los siguientes premios:

Primer Premio y Accésit al Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra
de Frutado Verde

Primer Premio y Accésit al Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra
de Frutado Maduro

I11.2. Los premios seran entregados, en un acto publico.

111.3. Los ganadores pueden reflejar la concesion del Premio en
los envases del aceite premiado.

IV. PLAZO Y FORMA DE INSCRIPCION

La fecha limite de inscripcién se establece el 30 de diciembre
de 2014.

Para formalizar la inscripcion se debera enviar relleno el bole-
tin que se acompafia y que asimismo estara disponible, en la web
www.dipucordoba.es
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Contra los acuerdos de aprobacién de la convocatoria y de re-
solucion de la misma, que ponen fin a la via administrativa, podra
interponerse, conforme a lo dispuesto en los articulos 116 y 117
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, del Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comun, recurso potestativo de reposicion, en el plazo de un mes,
en cuyo caso no se podra interponer recurso contencioso admi-
nistrativo hasta que sea resuelto expresamente o se haya produ-
cido la desestimacion presunta del recurso de reposicion, o bien
directamente recurso contencioso administrativo en el plazo de
dos meses a contar desde el dia siguiente a la fecha de su publi-
cacion y notificacion, respectivamente.

La participacion en este premio implica la integra aceptacion de
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las presentes bases.

Los créditos para la realizacién del VIl Concurso Provincial de
Aceite de Oliva Virgen Extra se consignaran en el ejercicio 2015,
por lo que la celebracién del concurso estara supeditada a la con-
signacioén de créditos en el citado ejercicio.

En todo lo no previsto en las bases sera aplicable la Ley
38/2003, de 17 de noviembre, General de Subvenciones y el ca-
pitulo 1l de las bases de ejecucién del Presupuesto de la Diputa-
cién Provincial.

Cordoba, a 20 de octubre de 2014. Firmado electronicamente
por la Presidenta de la Diputaciéon de Cérdoba, Maria Luisa Ceba-
llos Casas.
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VIIl Concurso Provincial de Aceite de Oliva Virgen Extra
Premio Diputacion de Cordoba

Boletin de inscripciéon

Nombre de la empresa

Marca

N° de Registro de Industrias
Agroalimentarias de la Junta de
Andalucia

Direccién postal
(para envio de correspondencia)

Cadigo postal y localidad

Direccién de Empresa
(para recogida de muestras)

Cédigo postal y localidad

Persona de contacto

Teléfonos (fijos, movil)

Fax

E-mail

Mandar por correo, e-mail, fax o presentarlo en el Registro General de la Diputacion de
Cérdoba, antes del 30 de diciembre de 2014, con la siguiente direccion:

Delegacion de Agricultura y Medio Ambiente
Centro Agropecuario Provincial
Plaza de Col6n, 15. 14071, Cérdoba
VIII Concurso Provincial de Aceite de Oliva Virgen

Para mas informacién contactar con el Centro Agropecuario Provincial a través de: teléfono
957325313, fax: 957325308, E-mail: scubero@dipucordoba.es.
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